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Allgau

Gelis BIOHOFLADEN im Allgau
24 Stunden geodffnet / Selbstbedienung

; i Mach mal
Seeleuten 64 in 87494 Rickholz Povsal

Bei Fragen stehen wir euch gerne zur Verfligung!

Angelika und Florian Schmid ﬁ
Telefon 08364-9861936 oder 0160-97504679 ,- t %






Unsere Kihe dirfen
ihre Horner behalten
und werden im Sommer
ausschlieBlich mit Gras
(auf der Weide), im Winter
mit Heu geflttert.

Die Kalber werden
nicht von ihren
Mittern getrennt,

sondern wachsen natdrlich
mit im Herdenverbund auf.

Bio-Fleisch sowie Wurstwaren
direkt vom Bauern.

Kalber, welche wir nicht zur eigenen
Nachzucht brauchen, werden von
unserem Bio-Metzger stressfrei
geschlachtet und in unserem kleinen
Hofladen vermarktet. Auch unsere
Altkihe, Stiere und Rinder dirfen
diesen letzten Weg in Wurde gehen.




Gelis Milchprodukte
Rohmilch in Heu- und Hornqualitat
Hofeigener Naturjoghurt ohne
Milchpulver im Glas gereift.

Gelis
Wurstwaren

Rindersalami
Paprikasalami
Grobe Rinderbratwurst

Gelis Rind- und
Kalbfleisch
Rinder-Hackfleisch
Rinder-Gulasch
Rinder-Braten
Rinder-Suppenfleisch
Rinder-Rouladen
Rinder-Tafelspitz/Bgm
Rinder-Hufte
Rinder-Filet

Rinderwiener
Rinderleberkase
Rinderrostbratwirste
Chili-BeiRer
Krautersticks
Rinderschinken
KalbsweiRwurst
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Unsere Wurstwaren sind frei von Zusatz- und Konservie-
rungsstoffen, Aromen, Geschmacksverstarkern, MilcheiweiR.

Gluten, Phosphat, Nitratpokelsalz etc. Wir verwenden Steinsalz,
Bio-Gewdrze und -Krauter, sowie Krauter aus Wildsammlung.

Viele unserer Produkte sind reines Rind bzw. Kalb. Fur Schweinespeck,
halten wir jedes Jahr 3-5 eigene Freilandschweine.





